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Firma vergi no:
Kase-Imza:

S.n Mal/Hizmetin adi Birim Miktar B. Fiyat Tutar
1 1 No Kornigon Tursu (9 veya 10 kg’lik) 4530 KG
2 | Baklavalik Yag (18 kg'lik) 9 TNK
3 | Beyaz Peynir (Yarim yagl, 17 kg’lik tnk) 1120 KG
4 | Bugday Unu (50 kg) 7150 KG
5 | Ceviz i¢i(5 kg’lik ) 410 KG
6 | Domates Sal¢asi(5 kg) 1000 TNK
7 | Dondurulmug Bezelye (5 kg’lik) 2000 KG
8 | Dondurulmus Ispanak 2500 KG
9 | Dondurulmus karnabahar 3500 KG
10 | Dondurulmus Taze Fasulye 2500 KG
11 | Konserve Tirlii (5 kg’lik) 4000 | KG (NET)
12 | Konserve Bezelye (5 kg’lik) 4060 | KG (NET)
13 | Kuru Incir (1 kg’lik pkt) 50 KG
14 | Kuru Kayisi (Sekerpare, 5 kg’lik) 600 KG
15 | Pastacilik Margarini 100 KG
16 | Pili¢ Adana Kebap 6500 KG
17 | Pili¢ Cordon Blue 5500 KG
18 | Pili¢ Citir Gogiis Fleto 5500 KG
19 | Pili¢ Sinitzel 5500 KG
20 | Pili¢ Pigmis Doner 2500 KG
21 | Siyah Cay (1 kg’lik) 200 | PAKET
22 | Sofralik Tuz (1 kg’lik) 3500 KG
23 | Tathilik Un (50 kg) 300 KG
24 | Toz Seker (50 kg’lik) 2900 KG
25 | Bugday Nisastasi (25 kg’lik) 400 KG
26 | Irmik (25 kg’lik) 100 KG
27 | Toz Kimyon (1 kg’lik) 100 KG
28 | Toz Keskiil 240 KG
29 | Tel Kadayif (pismemis) 200 KG
30 | Konserve Misir (3 kg’lik) 107 | ADET
31 | Toz Karabiber 55 KG
32 | Toz Kirmizibiber 80 KG
33 | Piknik Bal 2000 [ ADET
34 | Piknik Cikolata 1000 | ADET
35 | Yesil Zeytin (10 kg’lik) 10| ADET
36 | Piknik Tereyag: 3000 | ADET
37 | Kuru Nane 105 KG
38 | Pul Biber 10 KG
39 | Nascafe 20 KG

40 | Siittozu 15 KG

41 | Kirmizi Mercimek 2500 KG

42 | Yaz Helvasi (2,5 kg’lik) 1500 KG

TOPLAM
KDV %
GENEL TOPLAM
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1.SOFRALIK TUZ (RAFINE) TUZ TEKNiK SARTNAMESi

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Turk Gida Kodeksi Tuz Tebligi(Teblig No:2013/48)

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan Urtin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici
firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu diriini
temin etmekle mikelleftir. [stenilen stire zarfinda temin etmedigi takdirde: tniversite pivasadan ihtiyaci
olan irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve
saate uymakla mukelleftir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

KIMYASAL

Rutubet miktar1 softa tuzunda kiitlece en gok % 0.5, yemeklik (gida sanayinde kullanilan) tuzda kiitlece en
¢ok % 2 olmahdir.

Sodyum kloriir miktar: katki maddeleri hari¢ olmak iizere sofra tuzunda kuru maddede en az % 98
olmalidir.

Homojen olmali ve tane biiytkligi:goz agikligi 1000 pm’lik elekten tamami , 210 pum’lik elekten ise en
¢ok %20’lik kismi gegecek biiyiikliikte olur.

Soffa tuzlarina 25-40 mg/kg oraninda potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Sofra tuzlari florid, demir gibi
mineraller ve vitaminler ile zenginlestirilebilir.

FiZiKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir, Ince 6giitiilmiis kristalize bir manzara arz
eden mutfak tuzlarindan olacakur. Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tag, kum ve
yabanci madde bulunmayacak, topaklanmis ve ambalajlar1 pargalanmig olmayacaktir. Rutubeti kiitlece en
¢ok % 0.5 olmalidir. Tuzlar ortam sicakliginda olmalidir. Homojen olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Orijinal 1000 gr’lik paketler halinde standartlarla uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim
edilecektir. Etiket tizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. Iyot kaybim onleyici nitelikte paketleme
yapilmahdir. Ambalajlan, triini sicakhk degisimleri, hava, nem, 1stk vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhg, TS numarasi dretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI

Ambalajlarin Gzerindeki net miktar esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

ve RAF OMRU Sofrahk tuzlarin imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig: tarihten en fazla 1 ay 6nceki
tarih olmalidir.
Muayene komisyonunun gerekli gérdtigii durumlarda; bedelini miteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile
ANALIZ PERIYODU r(?smi Iabora.tuard.an (E_r.ciyes unv.Glda“Mﬁh. \.feya Tarim 111‘Ko.f:trol L'aboratuar:) alinmug “ii.riini.in ﬁzi-kscl,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.
Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili iiriiniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
NUMUNE birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.
Assiye DELLI




2.BUGDAY UNU TEKNIiK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi. lage Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Bugday Unu Tebligi (teblig no:2013/9)
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
UYGUN OLMAMASI muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu {irlinii temin etmekle
DURUMUNDA mitkelleftir. Istenilen siire zarfinda temin ctmedigi takdirde; niversite piyasadan ihtiyaci olan @iriinii temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Ekmeklik bugday unu 1. tip 650 ekmeklik bugday unu olmalidir.
KIMYASAL Unlarda protein orami agirlikga % 13-13.5 (faktor 5.7) arasi olmalt: nem orani % 14.5°1 gegmemelidir.Bugday
unlarinda asitlik stlfirik asit cinsinden kuru maddede maksimum %0.07 olmalidir.
Kendine 6zgti tatta olmali, acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma olmamali, yabanc tat
FIZIKSEL bulunmamalidir. Yeni sene mahsulii bugdaydan iiretilecektir, Kendine 8zgii renk ve goriiniiste olmali, gizle

goriilen yabanci madde bulunmamahdir. Ekmeklik bugday unlar ortam sicakliginda olmalidir. Gluteni yasken
acik renk ve elastik olacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir,

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

S0 kg’lik bez veya polipropilen elyafli torba veya cuvallarda olacak, ambalajlarin agizlari agiimayacak
bicimde uygun ve saglam sicim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmig olacaktir. Kullanilmis un ¢uvallan
tekrar kullanilmaz.

Ambalajlari, tiriinii sicakhik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali
ve lirlintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamal, tiriin ile
etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhigl, TS numarast (retim ve son kullanma

tarihi malin gesidi (ekmeklik, pastalik v.s) okunakli ve silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazilmalidir, Etiket
tizerinde maksimum kiil ve minimum protein miktarlari belirtilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Bugday ununun imal tarihi, kurumumuz tarafindan randn teslim alindigi tarihten en fazla 1 ay énceki tarih
olmalidir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kogulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim {1 Kontrol Laboratuar) alinmig “iirtiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili @riiniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.

Assi e DE i

DIY




3.TOZ $EKER TEKNIK SARTNAMESi

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, fage Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Teblig No: 2006/40 Seker Teblig

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gérdiiga sire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriinii temin
etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iriini
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma ddemek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir,

KONTROL KRIiTERi

OZELLIK

KIMYASAL

Polarizasyon degeri (S°)en az 99,7; invert seker miktar1 en gok 0.04 (agirlikga); iletkenlik kiilii en cok 0.04
(agirhikea), kristal renk tipi (Brunswick puani) en ¢ok 12; gdzelti rengi (ICUMSA birimi) en ¢ok 60; kurutma
kaybi en gok 0.10 (agirlikga): koruyucu madde kiikiirt dioksit (502) en ¢ok ppm; zehirli ve yabanci maddeler
olan Arsenik en gok 1 ppm; Bakir (Cu) en ¢ok 2 ppm; Kurgun (Zn) en ¢ok 2 ppm; topaklagmayi Onleyici madde;
nisasta, yabanci madde ve patojen mikroorganizma igermemelidir.

Pesitisit; Bulunmayacak.

FiZIKSEL

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, koti koku olmamalidir. Rafine ve yerli seker olacaktir. Nemli ve
topaklanmig olmayacaktir. Iglerinde yabanci madde, tag, toprak, bulunmayacaktir. Toz seker ortam
sicakhifinda olmalidir. Nem, Max. % 0,1 olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

50 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir.

Ambalajlar, tirinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 15tk vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali
ve Grlinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj {izerinde isletme kayit numarasi,firma ady, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRID) Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iirliniin teslim alindigi tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih olmalidir.
Muayene komisyonunun gerekli gordugii durumlarda: bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile
ANALIZ PERIYODU resmi laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim 11 Kontrol Laboratuari) alinmig “Griiniin fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.
Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili Griiniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.
NUMUNE
A
i
Ass\'ye DEL \
DI? N /
(




4. KONSERVE TURLU » KONSERVE BEZELYE VE KONSERVE MISIR TEKNiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Tark Gida Kodeksi Yonetmeligi, Mikrobiyolojik krsterler teblig. Teblig No: 2009/68

UYGUN OLMAMASI

I bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ran , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordugi sire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu triinti temin etmekle mikelleftir, Istenilen

DURUMUNDA stire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan trtnd temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
Yeni sene mahsuliinden irretilmis olmalidir.
Konserve yapiminda kullanilan taze bezelyelerin 6zellikleri TS 798¢ uygun ve 3 no’lu bezelye olmalidir.
Konserveler iginde esas gida maddclerinden bagka yabanci herhangi bir gida maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi
madde veya boya igermemelidir.
Turla Konservesi yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki dzelliklerde olmalidir,
Taze fasulyeler TS 797 de belirtilen ozelliklere uygun, bas ve saplari ile varsa kilgiklari alinarak birkag pargaya boltnmiig
olmalidur.
Pathican, TS 1255 de belirtilen ozelliklere uygun, kabuklar: soyulmug veya aralikli soyulmus ve parga halinde dogranmis
olmalidir.
Biber, TS 1205 de belirtilen zellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlari alinmis ve kesilmis olmalidir.

FIZIKSEL

Domates, TS 794 de belirtilen zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde olmal ve kabugu alinmis parga
halinde dogranmis olmalidir,

Sakiz Kabagl, cekirdei az, eti dagilmayan kabaklardan olmali, kabugu alinmis ve parga halinde dogranmig olmalidir.

fgindeki sebzeler fazla sert veya fazla pigmis olmamalidir.

Tirlu Konservesinde sebzeler suzoldukten sonra asagidaki oranlarda bulunmalidir.

Taze fasulye %25-30, Patlican %25-30, Biber %5-10, Domates %10-15, Sakiz kabagi %10-13,

Igeriginde tuz ve limon tuzundan baska katki maddesi bulunmamalidir. Dolgu suyu igindeki tuz miktari %2’yi, limon tuzu veya
suyu %0.3°0 gegmemelidir. Dolgu suyu bulanik olmamalidir.

Stizme agirligy, net agirligin % 60’indan az, tepe boslugu kabin hacminin % 10’unundan gok olmamalidir.

Konserve misirda misirlarin hepsi ayn irilikte olmal: biziismis olmamahdir,

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Konserve tiirlii ve konserve bezelve net agirhik iizerinden teslim alinacaktir.

Konserve kutular, darbesiz, bombesiz (kabarmamug) . deliksiz, passiz, ezilmemis, diizgiin ve saglam olmalidir. Kutularin
tamaminin igerdigi miktar standart olmalidir. Kutular agildiginda gaz ¢ikigi olmamalidir,

Ambalajlan, trini sicakhk degisimleri, hava, nem, 15tk vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve driiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamal, drin ile etkilegim
gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj izerinde isletme kayit
numarasi,firma adi, adresi, net agirlig1, TS numarasi tretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindif tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih olmahdir.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasini miiteahhidi taahhiit edecektir. 6 ay iginde bozulan

ve RAF OMRU veya bozulma egilimi gosteren triinler; ayrica iginden farkh evsafta sebze gikan konserve kutular, yol masraflari kendisine ait

olmak tzere mitteahhit tarafindan degistirilecektir.
] ) Muayene komisyonunun gerekli gordign durumlarda; bedelini mitteahhit firmanin kargilamas kosulu ile resmi

ANALIZ PERIYODU laboratuardan (Erciyes iinv Gida Mih, veya Tarim I Kontrol Laboratuari) alinmus “rnin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik

ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan grijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi

olmayan yada cksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

NUMUNE

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir




s.siYAp CAY TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Siyah Cay Tebligi. Teblig n0:2015/30

UYGUN OLMAMASI

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan tiriin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriini temin etmekle

DURUMUNDA miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tniversite piyasadan ihtiyaci olan tiriinii temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
BIVOLOJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobf_yo]ojik Kriterler Teblig R.G:06.02.2009-27133, Teblig No:2009/06, Ek-1
Kahve ve Caya Ait Mikrobiyolojik Degerler
Toplam toz ¢ay miktari (g/g)% (tanecik boyutu <355u) en gok 14, toplam kiil (kuru maddede) (g/g)% en gok
KiMYASAL 8, nem orani (g/g)% en gok 7 olmali ve diger kimyasal 6zellikleri R.G.:12.08.2008-26965 tarihli Siyah Cay
Tebligi Teblig no: 2015/30 ek-1"deki fiziksel ve kimyasal 6zelliklere uygun olmahdir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. Iginde sap, yaprak
FiZIKSEL artig1, ¢op olmayacak, kiiflenmis, 1slak, disardan yabanci koku gekmis, igerisinde boya maddesi olmayacaktir.

Gay ortam sicakhiginda olmalidir.Fiziksel 6zellikleri R.G.:12.08.2008-26965 tarihli Siyah Cay Tebligi Teblig
no: 2015/30 ek-1°deki fiziksel ve kimyasal §zelliklere uygun olmalidir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Siyah Cay 1000 gr’ hk paketler halinde teslim edilecektir. Bitki cay! gesitlerini kurum firmaya
bildirecektir. Ambalajlari. tiriinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmah ve Griintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, drtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye
uygun olmalidir. Ambalaj lizerinde igletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirhig), TS numarasi iretim ve
son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig) tarihten en fazla 1 ay dnceki tarih olmahdir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim [l Kontrol Laboratuarr) alimug “iirtiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Siyah ¢ay icin orijinal ambalajda numune getirilmelidir.
pa vermeyi ta Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakl1 bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir.

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet,

koku. kivam... vs.) demlenme siiresi.gayin rengi.berrakligi,buruklugu gibi 6zellikleri ve kullanim alanina en
uygun olanda karar kilinacaktir .




6. KURU INCIR TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢t Basi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

TS 541

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

I bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan irtin muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin
etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma ¢demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.

KONTROL KRITERi

OZELLIK

FiZiKSEL

Natiirel: Sap ve g6z kisimlarinin kesilmesi disinda hig bir isleme tabi tutulmamis olmalidir,

Kuru incirler, Ekstra siif kuru incirler olmalidir; gok iyi kalitede olmali, hi¢ bir kusur tasimamali, ¢esidinin
ozelliklerine sahip olmahdir. Bu siniftaki kuru incirler boy ve renk bakimlarindan bir 8rnek olmalidir. Bunlar
tolerans digindaki kusurlardan tamamiyla ari olmalidir. Bu simifa giren kuru incirlerde sekerli doku ¢ok iyi
geligmig ve incir kabugu ihracat periyodunda istenilen yumusaklikta olmalidir. Bu simiftaki kuru incirlerde 1
kg’daki kuru incir sayisi 65°den fazla olmamalidir,

Kuru incirlerin boy numarasi 6; 1 kg'daki meyve (kuru incir) sayisi 61-65 arasi olmalidir.

Kuru incirler, saglam, biitin (kuru incirin sap ve géz (ostiolum) uclari kesilmis olabilir), bozulmamis,
¢lirimemis, kokugsmamug olmalidir,

Kuru incirlerde gelismenin hangi safhasinda olursa olsun, ayrica fiimige edilsin veya baska yontemlerle
dezenfekte edilmis olsun, canli veya 6l bocek ve kemiriciler ve bunlarin larvalari-yumurtalar1 olmamaldir.
Canli bocekler, kurtlar ve diger hayvansal parazitler igin tolerans taninmaz.

Kuru incirler kendine 6zgii dogal renk, gériiniis, tat ve kokuda olmalidir.

Kuru incirler temiz olmali; giines yanikli, yirtik, yarik ve asiri derecede kuru olmamalidir.

Kuru incirlerde rutubet muhtevasi % 26’dan fazla olmamahdir. Kuru incirlerde higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER}

1 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k
vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, triin ile etkilesim gostermemelidir, Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmahdir. Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasy, firma
adi, adresi, net agirhg, TS numaras: iiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRIU

imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindifi tarihten en fazla 1 ay dnceki tarih olmahdir,

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes iinv Gida Mh. veya Tarim {1 Kontrol Laboratuar1) alinmig “iiriiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir,

NUMUNE

Verilen gahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir.

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve teknik sartnameye uygun olaninda karar kilimacaktir.




7.KURU KAYISI TEKNiK SARTNAMESi

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen. As¢i Basi, lase Memuru, Ambar Memuru)

UYGUN
DURUMUNDA

OLMAMASI

I bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan tirin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma
muayene komisyenunun uygun gordugi sire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin
etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriini

temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. F irma, siparig verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK OZELLIK

Kiif (kob/g): 10000-100000

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig R.G:06.02.2009-27133, Teblig No:2009/06, Ek-1
Meyve ve Sebzeler ile islenmis iriinleri Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler

FiZiKSEL OZELLIK

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmall, kotii koku olmamalidir. Yeni sene tirtint olacaktr, Rengi agik sari, iginde
canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalari bulunmayacaktir. Cekirdeksiz olacak, taneler {izerinde ¢il,
benek, kus yenigi bulunmayacaktir. Taneler yapigmig olmayacaktir. Kuru Kayisi ortam sicakliginda olmalidir.
ekstra ya da 1. simif (kurutma olgunlugunda toplanmug, renkge kismen bir 6rnek, kendine Ozgii tat ve kokuyu
taglyan Ustiin ve/veya iyi nitelikli meyveler), 1 numara (1 kg’daki tane adedi 81-100) olmalidir.

Kuru kayisilar, saglam, biitiin, temiz olmali. bunlarda yabanci tat, koku bulunmamali.

Kuru kayisilarda, yabanci madde (saman, yaprak, diken vb, gibi dig bitkisel maddeler ile tas, kum, cam, metal
maddeler, plastik parcalari, naylon vb. gibi bitkisel olmayan maddeler) bulunmamalidir.

KIiMYASAL OZELLIK

TS485°deki 2000 ppm, 16.11.1997 Resmi Gazete’de

yayinlanan yirirlige giren Tiirk Gida Kodeksi’ne gére
kuru kayisi da belirlenen maksimum kiikiirt miktari.

AMBALAJ
ve

DAGITIM YONTEMLERI

Orijinal 5 kg.’ ik ambalajlarda teslim edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden
farkl gikan kuru kayisi yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir. Ambalajlari, tirind sicakhk degisimleri,
hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve firtiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, {iriin ile etkilesim géstermemelidir.
Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun olmahdir.

Ambalaj tizerinde igletme kayit numarasi.firma adi, adresi. net agirhigi, TS numarasi tiretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktr,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig tarihten en fazla 1 ay onceki tarih olmahdar.

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanimn karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuart) alinmig

tirliniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin”

miteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakl bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.
Etiket bilgisi olmayan yada cksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir,

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam..

kullanim alanina uygunlugu agisindan teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam. .
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

. Vs.) ve
. vs.) ve

L

DIYBEFMSYEN



8. CEVIZ iCi TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REE.STD.NO

Teblig no: 2008/53

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan triin muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiga siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle
mikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; Gniversite piyasadan ihtiyaci olan triinll temin eder
ancak bedelini yiklenici firma ddemek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

KiMYASAL

Toplam Aflatoksin (G2+G1+B2+B1):10
Aflatoksin (B1):5

Ref: Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Belirli Bulaganlarin Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesi Hakkinda
Teblig, R.Gazete 23.09.2002-24885,Teblig No 2002/63, EK-1 Mikrobiyal Toksinler

i¢ findiklar, ceviz i¢i kiif, yabanci koku ve tat icermemelidir. Yetkili kurum tarafindan verilmis, Aflatoksin ac¢isindan
giivenilir oldu@u raporu (iiriinlerin numunelerinin sunuldugu asamada) muayene komisyonuna ibraz edilmelidir.

FIiZIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 0zgil olmal, kotii koku olmamalidir. Yeni sene mahsulil, ivi cins ceviz iginden olacaktir, Kufln,
¢lrik, fena kokulu, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasl, toprakl, kirli ve siyahlanmus, ufalanmig, ezilmis olmayacaktr,
Ceviz igleri sari veya koyu saman renginde, saglam ikiye bolinmiis olacaktir. Ceviz iglerinin dig ve i¢ kabuklan ¢ikarilmig
olacak, kirima ve ayiklama islemi sirasinda gézden kagmig olabilecek dis ve ig kabuklar toplami % 17 i gegmeyecektir.
Cerezler ortam sicakliginda olmahdir,

Ceviz igi kuru olmali, agirt dig rutubet tasimamali, rutubet muhtevasi % 6°dan fazla olmamalidir.

Ceviz igi yeterince gelismis olmalidir. Haslak ve burusuk i¢ findiklar tam gelismis i¢ findik olarak kabul edilemez.

Ceviz igi acilagmig olmamalidir,

Ceviz iglerinde gelismenin hangi safhasinda olursa olsun, ayrica fiumige edilsin veya bagka yontemlerle dezenfekte edilmis
olsun, canh veya 6l bicek ve kemiriciler ve bunlarin larvalari-yumurtalar olmamalidir. Canli bocekler, kurtlar ve diger
hayvansal parazitler igin tolerans taninmaz.

AMBALAJ VE DAGITIM

Ceviz i¢i Skg ik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir, Ambalajlari, 0ring sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iriintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik

YONTEMLERI ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, arn ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli
ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj izerinde isletme kayit numarasi,firma ad, adresi, net agirhigi, TS numarasi tretim
ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA

gOSUjLLARI ve RAF imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig) tarihten en fazla 1 ay Snceki tarih olmahdir,

MRU

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdugt durumlarda; bedelini miteahhit firmanm karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan
(Erciyes iinv Gida Muh. veya Tarim i1 Kontrol Laboratuari) alinmig “trtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” mitteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen gahit numuneler bilgileri zerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket
bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktur,
Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam. .. vs.) ve kullanim
alanina uygunlugu agisindan teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim
alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.




9. 1 NUMARA KORNISON TURSU TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Agg1 Basi, lase Memuru. Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO TS 11112
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan trtin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
UYGUN OLMAMASI muayene komisyo_nupun uygun gordiigi siire da'hilindc i§ !)u sar'tname k-riterl.erly!e uyumltll ih."ﬁnii temm. %
DURUMUNDA etmekle miikelleftir. ISIEI}IICI‘I siire zarfinda temin etmedigi takdlrdg; UHIV(?FS]tf? plya‘\sadan 'lhnyam olan triinii
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 5demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Aerobik mezofilik bakteri (kob/g) 1.0X104-1.0X 105
Koliform 460-1100
BIYOLOJIK
E. coli<3
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik kriterler tebligi Ek 8, Fermente Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler
KIMYASAL Asetik asit oran1 %35°den az olacak
I Numara kornison tursu olacaktir. Karigik tursu, taze mahsul olup temiz, yara ve beresi olmayan lahana,
biber, salatalik, havug, domatesin. .. vs. uygun oranlarda sirke, salamura, asetik asit ile fermente edilmig tiriin
alinacaktir. Tadi ve kokusu kendine 0zgli olmali, kétii koku olmamalidir. Tursu kendine has renk ve goriiniiste
FIZIKSEL

sebzesi yumugamamus, dagimamus, giirimemis ve kiiflenmemis, salyalasmamis olmali, yabanci madde
bulunmamalidir. Kérpe sebzelerden yapilmis olmalidir, Sebzeler aci, fena kokulu, kurt yenikli, bozulmus,

¢lirimis olmamahidir. Net agirhgin siizme agirhgina orani en az % 70 olmahidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

10 kg ik orjinal ambalajlarda teslim edilecektir. Tursu saklamaya uygun,asitlige dayanikl kovalarda lizgiin,
bombesiz, temiz, olmalidir. Numuneden Cfarkh gikan  tursular yapilan  sozlesmeye gore
degistirilecektir, PLASTIK KOVA ICI POSETLI OLCAK iiriin direk kovaya temas etmemeli

Ambalajlari, triind sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmah
ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iiriin
ile etkilesim gastermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi, firma ady, adresi, net agirhig, TS numarasi iretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan triiniin teslim alindig: tarihten en fazla 1 ay onceki tarih olmalidir. Kova
adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordugi durumlarda; bedelini miteahhit firmamin kargilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih, veya Tarim il Kontrol Laboratuar) alinmig “iirtintin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen gahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.

Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktr,

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam. .. vs.)
ve kullanim alanina uygunlugu agisindan teknik syartnameye gore uygun olanda karar kilinacaktir,

N EL
DIYEYISYEN

)




10.DOMATES SALGASI TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Salga ve Piire Tebligi (teblig no:2014/6 ve 2016/5)
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan triin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle
gzgg;gﬁg‘l:MASl miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde: Giniversite piyasadan ihtiyaci olan tiriinii temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Domates bitkisinin olgun, saglam, kirmizi renkli ve taze meyvelerinin pargalandiktan sonra teknigine uygun
olarak kabuk, gekirdek ve lif gibi pargalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun ilave tuz harig en az
KIMYASAL %28 brikse kadar koyulastirilmasiyla elde edilen ve fiziksel yollarla dayanikh hale getirilen triindiir. Domates
salgasinda pH degeri en az 3,9 ve en ¢ok 4,6 olur.
Yeni sene mahsuliinden iretilmis olmalidir.
Duble konsantre salga tipinde; suda goziilebilen, tuzsuz, kuru madde miktar1 % 28-30 arasinda olmalidir.
Koyu kirmizi renkte, koyu kivamda ve kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, yabanc! tat ve koku igermemelidir.
Goriiniigii kendine has yeknesak goriiniiste olmali; salga, imalinde kullanilmasi kabul edilen her tiirlii maddenin
digindaki maddeler ile kabuk, gekirdek ve bunlarin pargaciklari gibi yabanci maddeler bulundurmamalidir.
FiZIKSEL icinde canl, cansiz bcekler ve bunlarin pargalarini bulundurmamalidir.

Domatesten baska cins sebze, meyve ve enzimlerini bulundurmamalidir.
Boya maddesi igermemelidir.
Domates salgas1 hermetik olarak kapatilabilen TS 1234‘e uygun ozellikteki kalayli ve kalaysiz kromlu lak’li

levhalardan yapilmus olan ve ebatlari TS 1924’¢ uygun teneke kutu, kavanoz veya 6zel aseptik ambalajlar
i¢erisinde konulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM

Kutular § kg’lik orijinal olup; 6 kutuyu kapsayan saglam, dayanikl, orijinal mukavva koliler ierisinde
teslim edilmelidir.

Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamus ve ezilmemis olacaktir. Ambalajlari, tiriinii sicaklik
degigimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde

YONTEMLERI istenmeyen  degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, @iriin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
Ambalaj Uzerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhg, TS numarasi iiretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

— Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

5 RA;.%I;[{;;%(OSULLARI Doma.tes s.al(;asmm imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig: tarihten en fazla 1 ay
onceki tarih olmahdir.
Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamasi kosulu ile resmi

ANALIZ PERIYODU laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim {1 Kontrol Laboratuart) alinmis “iiriiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” muteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

NUMUNE

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet,
Koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir
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11.DONDURULMUS BEZELYE TEKNiK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen. As¢i Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU

REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi- Hizl Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi teblig no :2014/47
{5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iirtin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde i bu sartname kriterleriyle uyumlu iirtinti temin

gzggag&‘g&:MASl etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan tiriinii
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak E.Coli 0157:H7: 25
g’da bulunmayacak

BIYOLOIJIK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Islenmis Uriinlerine
Ait_Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

KIMYASAL Hicbir katki maddesi bulunmamalidir.
Kendine 6zgii olmali, kot kokulu ve lekeli olmamalidir. Taneler iri ve karigik olmamali, pisirildiginde kok
kismi sert kalmamali ve yaprak kismi dagilmamalidir. Dondurulmug iiriinler — 18 °C’ de olmalidir,

FiZIKSEL Dondurulmusg tiriinler higbir yabanci madde ve katki maddesi igermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir.

Dondurulmug sebzeler yeni sene mahsulu olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

5 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 2°li veya 4’lii ambalajlarin
kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlari, {riinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik tzelliklerinde bozulmalara yol agmamall, tiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kogullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. C8zilmils, akmig ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Ambalaj iizerinde igletme kayit numarasy, firma adi, adresi, net agirlig), TS numarasi iiretim ve
son kullanma tarihi kolayca okunabilir bi¢imde olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig) tarihten en fazla 1 ay onceki tarih olmalidir.

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim 11 Kontrol Laboratuart) alinmis “@rtiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili iiriiniin marka ve igerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.
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12.BEYAZ PEYNIR(YARIM YAGLI)

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Basi, fase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO 2015/6 teblig no’lu_“Tirk Gida Kodeksi Fermente PeynirTebligi
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan tiriin . muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma muayene
(l)lr.l(\;fllii?\dASI komisyonunun uygun gérdugi stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriinii temin etm.clfle mﬁkc.:ll-eﬂir. Istenilen stire
DURUMUNDA zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan ﬂ.rUnﬂ temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla mikelleftir.
o OZELLIK
KIMYASAL Higbir katki maddesi bulunmamalidir.
Beyaz peynir imal tarihinden en az 90 giin, kagar peyniri ise 60 giinden az olmamak tzere olgunlasma siiresinin bitimine kadar 4-
10°C'de bekletilmeden tiiketime verilmemelidir,
Olgunlagmadan tiiketime verilecek tuzlu veya tuzsuz peynirlerin, pastorize edilmis veya 72°C'de iki dakika isitilmis siitten
yapilmasi, bu durumun ve taze oldugunun etiketinde belirtilmesi zorunludur.
Beyaz peynirler, 1. simf yarim yagh tipinde olmalidir. Yarim yagli beyaz peynirlerde, 100 gram kuru maddede en az 20 gram
siit yag1 igermelidir,
Beyaz peynirlerde asitlik derecesi st asidi hesabiyla % 3 i gegmemelidir,
Peynirler, kendine has renk, tat ve kokuda olmali, yabaner tat ve koku icermemelidir.
Peynirler, diizgiin ve puriizsiiz, kesit yizeyi lekesiz ve homojen bir yapida olmali, mikroorganizmalardan ileri gelen gbzenekleri
ot bulundurmamalidir. Beyaz peynirler asirt sert yada agirn yumusak olmamali; kasar peynirler tiiriine uygun sertlik ve kivamda
RS olmalidir.
Beyaz peynirler, parlak beyaz, homojen ve bozulmanmisg kahplar halinde olmalidir.
Beyaz peynir kaliplarinin boyutlar1 7-8 cm boyutlarinda olmalidir.
Beyaz peynirin titrasyon asitligi (Laktik asit cinsinden) en fazla % 3 olmalidur.
Beyaz peynirin rutubet miktari (kiitlece) en fazla % 60 olmalidir.
Beyaz peynirin tuz miktari (kuru maddede kiitlece) en fazla % 10 olmalidir.
Peynirlerin iginde siit yagindan baska yag, nisasta, sagliga zararh olmasa bile yénetmeliginde izin verilmemis koruyucu maddeler
ve peynirin agirhgini artirict maddeler bulunmamalidir,
Peynirler, dilimlendiginde dagilmamalidir.
Peynirlerde, yabanci madde bulunmamalidir. Hasere ve hagere pargalari, surfeleri, bcek kalintilar vb. maddeler igermemelidir.
ORJIN Yerli mengei
Ambalaj tizerinde Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhigi’ndan alinan igletme kayit numarasi, Peynirin yaghlik durumu taze veya
olgunlagmis peynir olup olmadig, pastérize sttten imal olup olmadig, Ilgili standardin isaret ve numaras (Beyaz peynir i¢gin TS
AMBALAJ 591, .Kili$f.1]‘ pcyniri_igin TS.327‘2 gibi) .Uretici firmanin adi vcy:.a tes?illi markasi ve adresi, Muhteviyati (Igerik maddeleri) Malin
ve DAGITIM adl, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlari.
YONTEMLER] | kolayca okunabilir bigimde olacaktir.
Beyaz peynirler 17 kg lik orijinal ambalajlarinda Tulum peynir 1 kg hk orijinal ambalajlarinda
Ayranlarin kurumumuza taginmasi ve teslimati, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nde belirtilen hususlara uygun olarak
yapilmali; tasima araclari amac disinda kullanilmamali; teslimati yapan personeller, kisisel hijyen kurallarina uymalidir.
ANALLZ Mua.ycne komisyonunun gerekli gbrdﬁgﬂ durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamasi kosulu ile resmi laboratuardan
PERIYODU (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim il Kontrol Laboratuart) alinmig “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmis “Isletme kayit belgesi”ne sahip olmalidir ve bu sertifikayr muayene
ISTENEN komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta gorevli personelin saglik muayene karneleri muayene komisyonuna teslim
BELGELER edilmelidir,
Yuklenici firma sdzlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Verilen gahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi
olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
NUMUNE

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) olarak ve kullanim
alanina uygunlugu agisindan en begenilen( peynirin tuz orani,dilimleme esnasinda dagilma gibi),teknik

sartname kriterleriyle en
uyumlu ve gerekirse analiz sonuglarina gore karar kilinacaktir,




13.BAKLAVALIK YAG TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Basi, [ase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Tirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi Teblig no:2012/ 29

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu driindi temin etmekle mikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan triinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
AKS:103 - 104
Koliform: 101- 102
BiYOLOJIK Maya-Kif (kob/g): 1.0x101-1.0x102
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler teblig, Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
KiMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Acik sari - bej renkli, kendisine has
FIiZIKSEL gortiniigte olmali, yabanci madde igermemelidir. Baklavalik yag herhangi bir sekilde tagmus,
dokilmis, tadi acilagmus, paslanmis teneke olmamalidir. Baklavalik yag tereyag1 aromasi
icermelidir.
AMBALAJ VE DAGITIM Kiflenmis, acimug, rengi degismis, paketleri bozulmug olmayacaktir, Ambalaj tizerindeki isaretleme
YONTEMLERI Gida Kodeksi Y6netmeligine uygun olmalidir. Paketlerin tizerinde firma ad, adresi, net

agirhigy, retim ve son kullanma tarihi belirtilecektir, Baklavahk yag 18 kiloluk tenekelerde
olmahdir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢itkan boreklik margarinler
degistirilecekitir.

- Muayene komisyonunun gerekli gérdigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanm karstlamasi kosulu
ile resmi laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarnim {l Kontrol Laboratuari) alinmis “iiriiniin
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene

ANALIZ PERIYODU : : i

komisyonuna ibraz etmelidir.

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili driiniin marka ve igerik bilgileri olan
NUMUNE katalog birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.




15.TEREYAG 10 GR LIK PIKNIK TERNIR SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asei Basl, lase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Tereyagi. Diger Siit Yagi Esasli Stiriilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligi (Teblig No:
2005/19)
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
>SRN DL MANAS] uyumlu Qrlindi temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
DURUMUNDA i i o : S iyt ;
piyasadan ihtiyaci olan tirlinti temin eder ancak bedelini yiklenici firma ddemek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir,
KONTROL KRITERI OZELLIK
Tereyagi: Agirlikga en az %80, en fazla %90 oraninda siit yai, en fazla %2 oraninda yagsiz st kuru
KIMYASAL maddesi ve en fazla %16 oraninda su igerigine sahip iiriin,
Uretimde kullanilan siit, "Tirk Gida Kodeksi - Cig Siit ve Isil Islem Gormiis Igme Siitleri Tebligi"nde
belirtilen sartlara uygun olmalidir.Uriinler, kendine has tat, koku, goriiniim ve yapida olmalidir.Uriinler,
FIZIKSEL peroksidaz testine negatif reaksiyon vermelidir. Ortinlerde agirlikga en fazla %2 oraninda tuz kullamilabilir.

Urtinlerde tuz hari¢ kuru maddede siit yagi en az 2/3 oraninda olmalidir. Uriinlerin igerdigi tuz oram etiket
zerinde, igindekiler boliimiinde agirlikga yiizde "%.." olarak belirtilmelidir. Tuz ilave edilmemis
iriinlerde "tuz eklenmemistir' ifadesi etiket iizerinde belirtilmelidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

10 gr ik piknik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde okunakli sekilde asagidaki
etiket bilgileri yer almalidr,

Tarim ve Kdy isleri Bakanligi’nin tiretim izin numarasi ve tarihi,

TS standard:

Firmanin adi veya markas: ve adresi

Uriiniin ad, tipi

Imalat seri ve parti numaralari,

Imal ve son kullanma tarihleri yer almalidir.

Ayrica kurumumuza teslim edilmesi sirasinda {irtiniin muhafaza sicakhgi 4 °C’ den yiksek olmamalidir,

ISTENILEN BELGELER

Yiiklenici firma sozlesme imzalandiktan sonra ilk mal tesliminde gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.5179 Sayili gidalarin iiretimi, titketimi ve denetlenmesine dair

kanun kapsamindaki Griinler i¢in “GidaSicil veya Gida Uretim Sertifikasi verilmelidir.[hale tizerinde
kalan firma 1SO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesini vermelidir.

Muayene komisyonunun gerekli gbrdiigii durumlarda; bedelini miteahhit firmanin kargilamasi kosulu

ANALIZ PERIYODU Ile.rf:smi l?boratuarda'n (Er(_:iyes %i.nv Gida Mﬁh. veya Tar:m il Kontrol Laboratuarr) alinmis “iiriintin
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili liriiniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir,

NUMUNE

Assi
DI N




16. MARGARIN VE PASTACILIK MARGARINI TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg1 Bast, iase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

11.05.2008 tarihli Tark Gida Kodeksi Siriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi , R
Gazete:17.05.2008- 26879, Tebliz no:2008/ 21

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigt stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu diriind temin etmekle mikelleftir, stenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; Universite
piyasadan ihtiyaci olan {iriinQl temin eder ancak bedelini yiiklenici firma tdemek zorunda kalir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK
AKS:103 - 104
Koliform: 101- 102
BiYOLOJIK Maya-Kuf (kob/g): 1.0x101-1.0x102
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler teblig, Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
KIMYASAL -
. Tad\ ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Agik sari - bej renkli, kendisine has
FIZIKSEL
goruniste olmali, yabanci madde igermemelidir.
AMBALAJ VE DAGITIM Pastacilik margarin 2,5 kg ik, margarinler ise 250 gr ik paketler halinde olacaktir.
YONTEMLERI Kiiflenmis, acimug, rengi degismis, paketleri bozulmus olmayacaktir. Ambalaj tizerindeki isaretleme

Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun olmalidir. Paketlerin iizerinde firma ad1, adresi, net
agirhig, tiretim ve son kullanma tarihi belirtilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh ¢tkan boreklik margarinler

RAF OMRU degistirilecektir.
- Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miteahhit firmanin kargilamasi kosulu
ile resmi laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuari) alinmig “Uiriiniin
= y fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin” miiteahhit firma muayene
ANALIZ PERIYODU X ; e
komisyonuna ibraz etmelidir.
Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili diriiniin marka ve igerik bilgileri olan
katalog birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.
NUMUNE




17.BAKLAVALIK (TATLILIK) UNU TEKNIiK SARTNAMES]

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Basi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Bugday Unu Tebligi teblig no : 2013/9

UYGUN OLMAMASI

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriini temin
etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde: iiniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii

J - B . :

PRI temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
Koliform: 103-104

BiYOLOJIK Kiif (kob/g): 1.0x104-1.0x105
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig, Ek-1 Hububat ve Firmecilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Baklavalik bugday unlari ortam sicakliginda olmahidir. Yeni

FiZIKSEL sene mahsulil bugdaydan tretilecektir. Ekstra-ekstra litks baklavalik undan olacaktir. Rengi beyaz olacak,
acilagma, kiif, canli cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek vs. bulunmayacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye
bagli topaklanma olmayacaktir. Gluteni yasken agik renk ve clastik olacaktir.

ORJIN Yerli mengei

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

50 kg’hk orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Tathlik bugday unu birinci simif iist kalite un
olmahdir.Baklava yapimi i¢in uygun olmahdir. Numune denenip en begenilende karar kilinacaktir.
Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali
ve Urliniin bilegiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamall, iirtin
ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj iizerinde igletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhigi, TS numarasi {iretim ve son kullanma

tarihi malin gesidi (ekmeklik, pastalik v.s} okunakl ve silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazilmalidir. Etiket
tizerinde maksimum kiil ve minimum protein miktarlar: belirtilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iriiniin teslim alindi tarihten en fazla 1 a dnceki tarih olmahdir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamas: kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Mith. veya Tarim Il Kontrol Laboratuari) alinmis “@iriiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen sahit numuneler etiket bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim

edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir.

Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun iiriinde karar kilinacaktir.




18.DONDURULMUS KARNABAHAR, TAZE FASULYE VE ISPANAK TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Basi, fase Memuru. Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi- Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi teblis no :2014/47
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {iriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yuklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigi stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu {iriinii temin
ggggagkg? MASI etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; ﬁniversit.e piyvasadan _ihtiyam olan iiriinii
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak E.Coli 0157:H7: 25
g’da bulunmayacak
BIYOLOJIK
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Islenmis Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
KIMYASAL Hicbir katki maddesi bulunmamalidir,
Kendine dzgii olmali, kéti kokulu ve lekeli olmamalidir, Taneler irj ve karigik olmamali, pisirildiginde kok
kismi sert kalmamal ve yaprak kismi dagilmamalidir. Dondurulmus tiriinler — 18 °C’ de olmahdur.
FIZIKSEL Dondurulmus tiriinler higbir yabanci madde ve katk: maddesi icermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir.
Dondurulmusg sebzeler yeni sene mahsulu olmalidir.
Dondurulmus fasulye, taze ve pisirildiginde kilgiksiz olmahdir. Taneler iri ve karigik olmamaly, pigirildiginde
sert kalmamal ve dagilmamalidir,
Dondurulmus karnabahar, yesil yapraklari ayrildiktan sonra tag kismi teknige uygun sekilde pargalanip IQF
(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir. Dondurulmug vigneler saplarindan ve
¢ekirdeklerinden ayrilmis IQF sistemi ile dondurulmus olmalidir. Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip
. yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
URETIM METODU

dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidur. Dondurulmus taze fasulye, giinliik olarak gelen taze
fasulyelerin yikanip uglar1 kesildikten sonra iki veya li¢ pargaya béliintip teknige uygun bir sekilde

haglandiktan sonra hiicre zari parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmusg
olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

5 kg’lik naylon torba (40 mikron kaliniginda polyetilen) icerisinde ve 2’li veya 4’lii ambalajlarin
kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlari, triinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve Griiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmahdir.Coziilmis, akmis ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi, firma ads, adresi, net agirhig1, TS numarasi iiretim ve
son kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRIU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan triiniin teslim alindigi tarihten en fazla 1 ay nceki tarih olmalidir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigi dummlard_a; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes iinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuari) ahnmis “uriiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili iiriiniin marka ve igerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.

I\{, SYEN




19.BAHARATLAR (Tath Kirmizi Toz Biber, Toz Karabiber,Pulbiber, Kekik,Toz Kimyon, Kuru Nane) TEKNIK

SARTNAMESI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)
REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi(Teblig No:2013/12)
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yuklenici firma muayene
UYGUN OLMAMASI komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriini temin etmekle mukelleftir, Istenilen
DURUMUNDA siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tniversite piyasadan ihtiyaci olan driini temin eder ancak bedelini yitklenici firma
ddemek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla mukelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Enterobaktericea: 100-1000 Maya ve kiif: 104-105
S.aureus: 103-104 B.cereus: 103-104
BiYOLOJIK
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-
27133, Teblig No: 2009/06)
. Tiim Baharatlarin mikrobiyolojik tahlil sonuglarinin (6zellikle aflatoksin agisindan giivenilir oldugunun raporunun)
BiNEAsAL muayene komisyonuna (liriinlerin numunelerinin sunuldu@u asamada) ibraz edilmesi zorunludur.
Baharatlar yeni sene mahsuliinden mamiil olmalidir.
Kustiziimiinde, 25 gr.’daki tane sayisi 200-500 arasinda olmalidir.
Baharatlarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 0zellikleri EK-1, EK-2, EK-3, Ek-4"e uygun olmalidir.
Baharatlar, kendine 6zgi tat, koku ve renkte olmali; bayatlamig, kizismug, kiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis
olmamal ve bocek yenigi igermemelidir.
Baharatlarin igerisinde canli bocekler, gbzle goriilebilen veya gorillmeyen 6li bocekler ve bunlanin kalintilart ve diger
zararhilanin kalintilari, yumurtalari, larvalari bulunmamalidir.
Baharatlar, zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarim, tas, toprak ve kum vb organik ve/veya inorganik maddeler
igermemelidir.
FIZIKSEL Ogutalmos baharat, en az %90°1 baharata Ozgl goz agikligr belirlenmis olan eleklerden gegecek sekilde ince gekilmis

olmalidir.

Baharatlara nisasta ve benzeri dolgu maddeleri katilmis olmamalidir.

Koguk hindistancevizinde kalsiyum oksit oran kuru maddede kitlece en ok %0,35 olmalidir.

Baharatlarda kullanilan katki maddelerine ait degerler 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii mitkerrer say1li Resmi Gazete'de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Baharatlardaki bulaganlarin miktan 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincit mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Bulaganlar Yoénetmeliginde yer alan huktmlere uygun olmalidir.

Baharatlardaki pestisit kalinti miktarlari hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincli mikerrer sayili Resmi Gazete'de

yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi’nde yer alan hikkimlere uygun
olmalidir,

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

1 kg’hk orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir. Ambalajlari, drini
sicaklik degigimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriintin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, trin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj iizerinde( gramlik baharatlarin her birinin iizerinde) isletme kayit numarasi, firma adi, adresi,
net agirhg, TS numarasi iiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

imal tarihi, kurumumuz tarafindan iirtiniin teslim ahindif) tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih olmahidir,

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordigii durumlarda; bedelini miteahhit firmamin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan
(Erciyes tnv Gida Moh. veya Tarim il Kontrol Laboratuar) alinmig “drtinin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarni” mitteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir,

NUMUNE

Verilen gahit numuneler etiket bilgileri tzerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim

edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir,

Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun iiriinde karar kilinacaktir.,

a/\
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20. TOZ KESKUL TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Bagi, lase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Mikrobiyolojik kriterler teblig Teblig no:2009/6
{5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici
firma muayene komisyonunun uygun gérdiigu siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriini
UNGLN GLMAMAS] temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan
DURUMUNDA R : e R ; : P J ;
iirtinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve saate
uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Koliform bakteriler: 102-103
S.Aureus: 103-104
BiYOLOJIK B.Cereus: 103-104
Salmonella spp.: 0-25 g/ml
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebliginde, (Teblig no :2009/6) Ek-1 4.2. “Pigirildikten sonra
tilketime sunulan ¢6ziinen toz karisimlar” a ait mikrobiyolojik 6zelliklere uygun olacaktir.
2 Rutubet,% (m/m) en ¢ok 5, Toplam seker miktari (kuru maddede) en az % 50 olacaktir. Uriinlerde
KIMYASAL ; : ;
mikroorganizmalardan kaynaklanan toksin bulunmayacaktir.
Kendine has goriiniiste, beyaz veya krem rengi tonlarinda, topaklanmamig olmali, gériiniir sekilde
FiZIKSEL bozulmus, kurtlu ve bocekli olmamahdir. Hazirlanan tiriin kendine has kokuda olmali, yabanci koku

bulunmamalidir. Tarifine gbre hazirlandiinda, kendine 6zgii renk, tat, koku, kivam ve gériiniiste olacaktir.
Yabanci tat olmamalidir. Yabanci madde bulunmamalidir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

3 kg’hk orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir.
Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali
ve Uirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikhi ve istiflemeye uygun
olmalidir. Ambalaj tizerinde igletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhgi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim ahindig tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih
olmahdir,

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanm karsilamasi kosulu ile
resmi laboratuardan (Erciyes iinv Gida Mith. veya Tarim [l Kontrol Laboratuar1) alinmis “Uriiniin fiziksel.

kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

NUMUNE

Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir gekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.
Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye

almmayacaktir Numuneler pisirilip kivam ve yogunlugu degerlendirilecektir. Keskiil igerisinde kayis:
gekirdegi degil badem olacaktir.

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam. .. Vvs.)

ve kullanim alanina uygunlugu agisindan teknik sartname, fiziksel muayene (renk. lezzet, koku, kivam. .. vs.)
ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

Nazh (GU
I ISYEN




21.YAZ HELVASI TEKNiK SARTNAMES]

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Basi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Tahin Helvasi Tebligi (Teblig No:2015/28)

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

I5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iirtin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gérdiigii sire dahilinde i bu sartname kriterleriyle uyumlu diriinii temin
etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan tiriinii
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
miikelleftir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Maya ve kiif: 100-1000
E.coli: <10

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig R.G:06.02.2009-27133, Teblig No:2009/06, Ek-1
Sekerli Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler

KIMYASAL

Tahin miktari (en az %) 52, Toplam Seker (sakkaroz cinsinden en ¢ok %) 47, Peroksit Sayisi (ekstrakte edilen
yagda (en gok meq/kg) 10, Susam yag (en az %) 26, Rutubet (en ¢ok %) 3, Protein (en az %) 10, Kiil (en gok
%) 2, Asitlik (ekstrakte edilen yagda oleik asit cinsinden) (en ¢ok%) 2, Helvada saponin (en gok %) 0.1

Ref Tiirk Gida Kodeksi 5.3.2008 tarihli Tahin Helvasi Tebligi. Ek Uriin Ozellikleri

FIiZIKSEL

Kendine has homojen ince lifli yapida olmali, seker kristallesmesi olmamalidir. Kendisine has tat, lezzet ve
renkte olmali, kotii koku olmamalidir. Kakao karisimi olmahidir. Yalniz sekerle yapilmg tahin helvalarinda
seker miktar: sakkaroz hesabiyla % 45°den, glikoz ile yapilmus tahin helvalarinda glikoz miktari susuz glikoz
hesabiyla % 45’den fazla olmamalidir. Agza alindifinda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir.
Tahin helvasina susam yag diginda bagka bir yag konulmamalidir. Acimig, bayatlamig, kokusu degismis,
kiiflenmis, rengi kararmis, yag: disar vurmug olmamalidir, Yabanci madde, hasere pargalar, bécek ve / veya
bdcek kalintilar1 bulunmamalidir. Tahin Helvasi ortam sicakhginda olmalidir. Yaz helvasi acilasmamamis taze
kelebek cevizli ve kakaolu olmalidir.

ORJIN

Yerli Mensei

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIi

Yaz helvasi orijinal 2,5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir. Ambalajlari, Uriinii sicakhk degigimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve Griiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, Uriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj tizerinde isletme kayit numaras, firma
ady, adresi, net agirhigi, TS numarasi iiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindigi tarihten en fazla 1 ay dnceki tarih olmaldir.

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini muteahhit firmanim kargilamasi kosulu ile
resmi laboratuardan (Erciyes tinv Gida Mith, veya Tarim {1 Kontrol Laboratuari) alinms “Uriiniin fiziksel,

kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

NUMUNE

Verilen gahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacakftir.

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve teknik sartnameye uygun olaninda karar kilinacaktir,




22.YESIL DOLMA ZEYTIiN TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Bas, fase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi(TEBLIG NO: 2014/33)

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {riin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
g{ﬁﬂd ASI komisyonunun uygun gdrdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriinil temin etmekle miikelleftir.
DURUMUNDA istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyact olan firiinii temin eder ancak bedelini

yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla mitkelleftir.
KONTROL 7 ;

KRITERI OZELLIK
Zeytinde yabanci madde bulunmamalidir. Ancak, tiretim teknolojisi geregi tiriinde bulunmamast gereken gekirdek, yaprak,
sap, zeytin parcalari ve dolgu gida maddeleri gibi maddelerin miktar1 100 gramda en fazla 10 adet olmalidur.
FIZAKSEL Gemlik tipi, olgun taneli, kii¢iik cekirdekli, piyasanin en iyi cinsi olacaktir.
icinde ac, giirilk, yumusak, olgunlasmamug akgil taneler bulunmayacaktir.
Ambalajlar, diizgiin, temiz, delinmemis, ezilmemis, yirtilmamis, saglam olmalidir.
ORJIN Yerli Mengei
10 kg hik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlari, tiriinil sicaklik degigimleri, hava, nem, 15tk vb olumsuz
Lo dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tiriniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik tzelliklerinde
CMI]::C#I‘IM bozulmalara yol agmamali, @iriin ile etkilegim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikl ve
YBONTEMLERi istiflemeye uygun olmahdir.

Ambalaj iizerinde igletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhigi, TS numarasi {iretim ve son kullanma tarihi

kolayca okunabilir bicimde olacaktir.
zgg?lkiid]‘:l o imal tarihi, kurumumuz tarafindan {irtiniin teslim alindi@1 tarihten en fazla 1 ay onceki tarih olmalidir. Teneke adedi esas
RAF OMRU alinarak depo teslimi yapilacaktir.

| Muayene komisyonunun gerekli gérdigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
Il}gﬁiLYIgDU laboratuardan (Erciyes iinv Gida Miith. veya Tarim il Kontrol Laboratuari) alimms “iriiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir gekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket

bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
NUMUNE

Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun iriinde karar kilmacaktir.
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23.TEL KADAYIF(PISMEMIS) TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Basi, Tase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Teblig n0:2012/32 unlu mamuler teblig

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gérdigii sire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu driindi temin etmekle miikelleftir,
Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde: Gniversite piyasadan ihtiyaci olan triinii temin eder ancak bedelini
yiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Koliform bakteri:100-1000
Kuaf:1000-10000

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firincilik tirtinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

FiZiKSEL

Kadayif, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmahdir. Kadayif, kendine has goriintiste, kokuda, lezzette, renkte,
saglam, biitiin, taze goriiniislty, birbirine yapismamis olmali, tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve
anormal eksilik bulunmamahdir.
Kiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmamali, iginde fare pisligi. hayvan giibresi, cuval dokiintisii, kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi
cisimleri ihtiva etmemelidir. Kadayiflarin, ezilmis, yanmug, eksimis, kiiflenmis, bayatlamig, kirlenmis ve benzeri
istenmeyen goriiniimde, tatta, kokuda olanlari kabul edilmeyecektir.
Kadayiflar, ezik, birbirine yapisnus, dagilmis, basik, yanik hamurlagmis olmamaly, iglerinde karismamis halde un,
tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklar ile yabanci madde bulunmamali, kendine has homojen renkte olmals,
kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.
Kadayiflar, asagida yazil hallerde sagliga az veya gok zarar verecek derecede bozulmus sayilirlar;
Fena koku ve lezzette bulunanlar, venildigi zaman acilik. anormal eksilik;
Kiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olanlar;
Iginde fare pisligi, hayvan giibresi, guval dokiintiist, kil ve ip pargast gibi istenmeyen (yabanci) cisim bulunanlarla
imal ve satiglari esnasinda igreng bir muameleye maruz kalanlar veya her ne surette olursa olsun sagliga zararl
herhangi bir maddeyi ihtiva edenler;
Boyanmig veya suni boyali ham maddelerle yapilmig suni tad verici maddeler veya miisaade edilmemis muhafaza
maddeleri katilmig olanlar, her ne amagla olursa olsun miisaade edilmeyen kimyasal bir madde ile muamele edilmis
olanlar veya miisaade edildigi miktardan fazla kimyasal maddeleri ihtiva edenler:
Gayri sthhi sartlarla muhafaza ve nakledilenler.
Kadayiflari boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tad verici maddeler veya muhafaza maddeleri
katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele etmek yasaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 15tk vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve Grintn
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, triin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tagima kogullarina dayanikli olmalidir.,

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordugi durumlarda; bedelini miteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes iinv Gida Miih. veya Tarim il Kontrol Laboratuari) alinmig “iirliniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

ISTENEN BELGELER

Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmig “Isletme kayit belgesi”ne sahip olmalidir ve bu sertifikayi
muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir.

Yiklenici firma sézlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

NUMUNE Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.
Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun Uriinde karar kilinacaktir,
Assi
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24.BUGDAY NiSASTASI TEKNiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Basi, lase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Renklendirici ve tatlandirici digindaki gida katkr maddeleri teblig Teblig No: 2008/22

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan triin muayene komisyonu tarafindan reddedilir, Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde i bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriinii temin etmekle
miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriin{i temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK
E. coli <101
BIYOLOJIK . - - . . = ) ! ! . "
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hafif Firincilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
Tadi ve kokusu kendine dzgii olmal, kétii koku olmamalidir. Igerisinde yabanci madde bulunmayacaktir.
FiZIKSEL Yapildig1 maddenin adini tagiyacak. ayr cins nisastalardan birbirine karigtirilmis olmayacaktir. Nisasta ortam
sicakliginda olmalidir. Nem Max. % 12,5 olacaktir.
URETIM METODU Nisasta, usuliine gore elde edilmis misirdan olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM

25 kg ve 1 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlary, iriinii sicakhk degisimleri, hava, nem,
151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, triin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,

YONTEMLERI depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmahdr.
Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi.firma adi, adresi, net agirhigi, TS numarasi iiretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacakur,

DEPOLAMA KOSULLARI . G . ; X v

ve RAF OMRU Kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig tarihten en fazla 1 ay énceki tarih olmalidir.
Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kogulu ile resmi

ANALIZ PERiYODU laboratuardan (Erciyes iinv Gida Miih. veya Tarim [l Kontrol Laboratuari) alinmis “@irtintin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye
alinmayacaktir.

NUMUNE

Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun iiriinde karar kilinacaktir.
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25.IRMIK TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢t Bagi, lage Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO R.G.: 05.03.2002- 24686 tarihli Irmik Tebligi (Teblig No:2002-21)
UYGUN OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan drtinler iade edilir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla
DURUMUNDA miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIiK
AKS:104-105
Koliform: 102-103
BiYOLOJIK Maya ve Kiif (kob/g): 1.0x103-1.0x104
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firincilik Urtinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamahdir. irmik ortam sicakhginda olmahidir. Iri boy ve taze
FiZIKSEL olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacak, boyanmis olmayacaktir. Elastikiyeti normal olacaktir. Elek altina

gegen ve elek Ostiinde kalan miktarlarin toplami % 20° yi gegmemelidir. [gerisinde bocek, bécek kalintilar ve
yabanci madde bulunmayacaktir. Bugday irmiginin rutubet miktari en ¢ok % 14.5 olmalidir.

URETIM METODU

Sert bugday, durum bugdayindan elde edilmis olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Teslim sekli bez veya polipropilen elyafli torbalar veya 25 kg’ lik ¢uvallarda ve 1 kg hk irmik de orijinal
ambalajinda teslim edilecektir. Ambalajlari, iiriinii sicakhk degigimleri, hava, nem, 1tk vb olumsuz dig
ctkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve friiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik

ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, @iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikh ve istiflemeye uygun olmahdir.

Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhig:, TS numarasi tiretim ve son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRIU

Kurumumuz tarafindan driiniin teslim alindig1 tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih olmalidir.

ANALIZ PERiYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim il Kontrol Laboratuar1) alinmig “iirtiniin fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili iiriinin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.




26.PIKNIK CiKOLta(20 GR LIK PIKNIiK) TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgt Basi, lage Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Cikolata Ve Cikolata Uriinleri Tebligi ( Teblig No : 2003/23 )

UYGUN OLMAMASI

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {irtinii temin etmekle mikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; Universite

HUREMUNDA piyasadan ihtiyaci olan {irinil temin eder ancak bedelini yiiklenici firma édemek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Kendine has, koku, lezzet, kivam ve renkte olmalidir,
Birakilan numuneler tat.koku,kivam,yumusaklik ve sitriilebilirlik agisindan degerlendirilecektir,
FiZiKSEL Surillebilirligi kolay olmalidir.Kakaolu findik kremasinda Findik orami en yiiksek numune tercih

edilecektir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

20 gr hk orijinal ambalajinda teslim edilecektir.

Ambalaj izerinde okunakli sekilde agagidaki etiket bilgileri yer almalidir,
Tarim ve Koy isleri Bakanligi’nin iiretim izin numaras: ve tarihi,

TS standardi

Firmanin ad1 veya markasi ve adresi

Urtintin ads, tipi

Imalat seri ve parti numaralari,

imal ve son kullanma tarihleri

Net miktarlar yer almalidir.

ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gordtigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu
ile resmi laboratuardan (Erciyes iinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuari) alinmis “iiriiniin

fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili tiriiniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.
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27.NESKAFE-SUT TOZU TEKNIK SARTNAMES]

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢1 Basi, fase Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstratklar Tebligi (Teblig No: 2006/52) ve siittozu tebligi
no:2015/18
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici
firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriinii
gYGUN LA temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tniversite piyasadan ihtiyaci
URUMUNDA iy s ® it s 4 s A ; 2
olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 8demek zorunda kalir. Firma, siparig verilen tarih ve
saate uymakla mikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nde belirtilen hususlara uygun 6zellikte olmalidir.
o s Orijinal ambalajinda teslim edilecektir.
FIZIKSEL

Neskafe ve siit tozu 1 kg hk ambalajlarda olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalaj tizerinde okunakl sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.
Tarim ve Koy isleri Bakanligi'nin firetim izin numarasi ve tarihi,

TS standard

Firmanin ad1 veya markasi ve adresi

Uriintin adu,tipi

Imalat seri ve parti numaralari,

Imal ve son kullanma tarihleri

Net miktarlari yer almalidir.

DEPOLAMA KOSULLARI

Son kullanma tarihinden ¢nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan tiriinler degistirilecektir

ve RAF OMRU
Muayene komisyonunun gerekli gordtigti durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile
ANALIZ PERIYODU resmi laborat}mrdap (Ert_:llycs inv G_lda l\./l‘uh. veya Tarim [1 K’?mr.ol L&poratuarl) alinmig Urlinin fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna
ibraz etmelidir.
Verilen gahit numuneler etiket bilgileri (izerinde okunakli bir gekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
RN degerlendirmeye alinmayacaktir.
Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun iiriinde karar kilinacaktir.
Assiy '
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28.PIKNIK BAL (20 GR LIK) TEKNIK SARTNAMESI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, lage Memuru, Ambar Memuru)

SORUMLU

Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligi (TEBLIG NO: 2012/58)
REF.STD.NO

Stizme bal: Sirlar1 alinan yavrusuz peteklerden santrifiij yolu ile elde edilen bali ifade eder.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici
UYGUN OLMAMASI firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu tiriint
DURUMUNDA

temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tniversite piyasadan ihtiyac
olan triinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

KIMYASAL Tiik gida kodeksi bal tebliginde belirtilen kimyasal 6zellikleri tasimahdir. Bal numunesi teslim edilirken
icinde glikoz surubu ve seker tahlil laboratuar sonuclari teslim edilmelidir.
Bala gida katki maddeleri de dahil olmak tizere disaridan higbir madde katilamaz. Bal dogal bilesiminde
bulunmayan organik ve/veya inorganik maddelerden ari olmalidir. Firincilik bah diginda bal; bala ait
olmayan yabanci tat ve kokuda, fermantasyonu baglamis, asitligi yapay olarak degistirilmis veya igerdigi
dogal enzimleri parcalayacak ya da énemli diizeyde inaktive edecek sekilde 1sitilmis olmamalidir,
Fruktoz+glikoz en az 100 graminda 60 gram olmalidir.

FiZIKSEL

Turk Gida Kodeksi §eker Tebliginde yer alan sekerleri iceremez.

Balin tad1 ve aromasi, balin kaynagna ve tretildigi bitkinin tiiriine bagh olarak degismekle birlikte, bal
kendine 6zgii koku ve tada sahip olmahdir.

Balin rengi su beyazindan koyu amber renge kadar degisebilir. Salgi balinin rengi pfund skalaya gire en az
60 olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

20 gr hk piknik seklinde teslim alinacaktir. Ambalaj tizerinde okunakh sekilde asagidaki etiket bilgileri
yer almalidir.

Tarim ve Koy isleri Bakanligi’nin iiretim izin numarasi ve tarihi,
TS standard:

Firmanin ad1 veya markasi ve adresi

Urtiniin adu,tipi

Imalat seri ve parti numaralar,

Imal ve son kullanma tarihleri yer almalidir

ANALIZ PERIYODU

- Muayene komisyonunun gerekli gérdiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamas: kogulu ile
resmi laboratuardan (Erciyes tinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuar) alinmis “{irtiniin fiziksel,

kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna
ibraz etmelidir.

NUMUNE

Firma getirmeyi taahhiit ettigi iiriin ile ilgili iiriniin marka ve icerik bilgileri olan katalog
birakabilir veya orijinal iiriin numune birakabilir.




29.KIRMIZI MERCIMEK TEKNIiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ag¢1 Bagi, fase Memuru, Ambar Memuru)

REF.STD.NO

Mercimek Tebligi (teblig no:2008/37)

UYGUN OLMAMASI

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici ﬁrma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen stire

DURUMUNDA zarfinda temin etmedigi takdirde: tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiklenici firma ddemek
zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
KONTROL KRITERI OZELLIiK
Asagldakl tabloda belirtilen MERCIMEKTE KALITE KR‘TERLERI‘ ne uygun olmahdir:
T R T R . !
% |
|'URUN OZELLIKLERI i( A)cok) [KIRMIZI iC MERCIMEK !YESIL iC MERCIMEK
Rutubet o D 7 120 :
Hoplam Yabanm Madde (l) ;{") 1 0 Lt |10
Ta@ Toprak vb. Inorganik| Wf ‘
) 0,0 0,0
Maddeler | i
[Toplam Kusurlu Tane (2) (") 0,0 Lo
KIMYASAL Bocek Hasarli Tane f(") E0,0 \ KEO,U SRS 51l B 1 |
!lezst_n@ve Cihlehlnis Tane (") ?0.{) 0,0 |
Kirk ve Kabugu Soyulmus( ) 1 L
Tane |
LKabugu Soyulmamis Tane (") [l 5 0,5 Al N g _J
(1)Tas, toprak vb. inorganik maddeleri de igerir.
(2) Kizismig, ¢imlenmis taneyi de igerir.
(*) Kink ve kabugu soyulmamug taneler kusurlu tane tamminin igersinde yer almigtir.
Tad1 ve kokusu kendine dzgii olmali, kot koku olmamalidir. Yeni sene triinti, iyi kaliteli mercimeklerden olacaktir. Yabanci,
FiZIKSEL agirlagtirict maddelerle karngtinilmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle iglenmis, yaglamak,

firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus olmayacaktir. Taneler normal bilyiikliikte olacaktir. Mercimekler ortam sicakliginda
olmalidir. Rutubet % en gok 12,0 olmahdir.

AMBALAJ ve DAGITIM

25 kg’hk orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.Yaprak mercimek olacaktir.
Teslim gekli standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon ambalajlarda olacaktir. Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri,

YONTEMLERI hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve Griintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iiriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhig, TS numarasi
tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

DEPOLAMA

KOSULLARI ve RAF
OMRU

imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindif tarihten en fazla 1 ay dnceki tarih olmahdir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan

ANALIZ PERIYODU (Erciyes tinv Gida Mih. veya Tarim [l Kontrol Laboratuart) alinmis “triiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” muteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Verilen sahit numuneler bilgileri izerinde okunakl bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.Etiket bilgisi
olmayan yada eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

NUMUNE Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve pisme
siiresi,suda erimesi ve kivami gibi ozelliklerine gore degerlendirilip sartnameye uygunlugu agisindan en begemlende karar
kilinacaktir, Verilen sahit numunelerin miktar1 3 kg’dan az olmamalidir.
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HAZIRLANMIS KANATLI ETi KARISIMLARI TEKNiK SARTNAMESI

1. Hazirlanmis kanatli eti karigimlari; pargalara boliinmiis kanath eti dahil olmak lizere ete,
diger gida maddeleri ve lezzet vericilerin ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin yapisini
ve ¢ig kanatli etinin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede igleme tabi tutulan ¢ig
kanatl etini kapsar.

2. Hazirlanms kanatl eti ve kirmizi et karisimlart MSG=Mono sodyum glutamat =E 621
ve/veya katki maddelerini igermeyecektir.
3. Kurumumuzun talep ettigi hazirlanmis kanatli hayvan tirlinlerinin teknik sartnameye

uygunlugu agisindan incelenmesi igin ihale glintinden bir giin &nce numunelerinin
birakilmasi gerekmektedir.

4. Uretici firma; Kanath eti ve kirmizi et iiretimine dair T.C. Gida Tarim ve Hayvancihk
Bakanhgi’ndan alinmis Isletme Kayit Belgesi noter tasdikli veya idarece ash
goriilmiistiir suretini yiiklenici firma sézlesme imzalandiktan sonraki ilk iiriin
teslimatinda muayene komisyonuna ibraz sarttir.

5. Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari; ; 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayili Resmi
Gazete’de yayinlanan Teblig No: 2012-74 Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi
hiikiimlerine uygun olmalidir.

6. Kanatl koftede hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nigasta, soya ve soya tirlinleri
kullanilamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakl nisasta ve bitkisel protein
miktarinin toplamda %35°i asmamas: gerekir.

7. Kanath hayvan eti ve hazirlanmig kangimlarinda ireten isyeri, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin “Gida Maddeleri Ureten Isyerlerinin Tagimasi Gereken Ozellikler”
boliimiinde yer alan genel kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan “Kanath Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme
Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik” hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili
“Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun™unda belirtilen hiikiimlere uygun olmalidur.

8. Kanathh hayvan kesimi 8.5.1986 Tarih ve 3285 Sayili Hayvan Saghgi ve Zabitasi
Kanunu’nun 33. maddesi hiikiimlerine uygun olarak yapilmalidur.

9. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve
Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik™ hiikiimlerine uygun ruhsatlandirilmisg
kombina ve tesislerde tiretilmis olmalidir.

10.Uretici firma; kesime alinan kiimeste en az 6 ay Oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk
Vebasi, Newcastle, Salmonellose, Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose,
Pseudo Tuberculose ve Toksoplasmose vb gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakanligin’in yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir
ve bu belgeyi muayene komisyonu gerekli goérdiigii hallerde muayene komisyonuna teslim
etmelidir.

11.Hazirlanmis kanath hayvan eti kanisimlari, Aves sinifinda bulunan ve eti gida olarak
tiiketilen tavuk etinden mamiil olmalidir.
12.Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari, teknigine uygun olarak kesilmis, kan akitilmig,

tiyleri yolunmus, i¢ organlar ¢ikartilmig, bas ve ayaklar kesilmis, yitkama ve sogutma
islemi gormiis, suyu sizdirilmig kanatli etinden mamiil olmalidir.




gram), pili¢ kaplamali schnitzel (adet airh 100+15 gram), citir gogiis fileto(adet
agirh@ 555 gram), pili¢ adana kofte (adet agirhg 55 +5 gram) seklinde olmahdir.

14, Hazirlanmis  kanath hayvan eti kansimlarinin  ihale oncesi alinan numuneler
degerlendirilerek pistikten sonraki durumu degerlendirilecektir. Pistikten sonra sonik ve
lastik gibi bir goriintii olmamalidir.

15.Gida Maddeleri Tiiztigti ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu
hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, hazirlanmis kanath hayvan eti
karisimlarinin tiiketimi esnasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saghk problemi
¢iktign takdirde veya muayene komisyonunun gerekli gordtigii hallerde, T.C. Saglik
Bakanlign veya Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanh@ veya Universiteler tarafindan
yapilacak laboratuar analizleri (ki, bu analizlerin bedeli miiteahhit firma tarafindan
karsilanacaktir) sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Ttizigu ve Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit
firma sorumlu tutulacaktir.

16.Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari, kurumumuz istegine bagli olarak taze ve/veya
hizli dondurulmus (soklu) olarak getirilmelidir.

17.Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari, kurumumuz soguk hava depolarma licretsiz
olarak teslim edilmelidir.

18.Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlarinin soklu olan {irtinleri, son tiiketim tarihine 3
aydan az siire kaldig: takdirde kabul edilmeyecektir. Muayene komisyonunun gerekli
gordigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamas1 kosulu ile resmi
laboratuardan alinmis “hazirlanmig kanath hayvan eti karigimlarinm, kimyasal,

mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna
ibraz etmelidir.

19.Hazirlanmus kanathi hayvan eti karigimlari, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida

Hijyeni boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak tiretilmelidir. Bu genel kurallara
ek olarak asagidaki tabloda verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmahdur.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI ICIN
MIKROBiYOLOJIiK KRITERLER

!

bl e nlc m M

[Aerobik mezofilik bakteri 5 2 BX10° B s
@ feherlcn ol . ————— BRI S e
Staphylococcus aureus 5 2 5X100 X100
LSalmonella spp. iS 10 i25 g’da bulunmamali

n: deney numune sayisi

c: m ile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney
numune sayisini

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

20.Hazirlanmis kanath hayvan eti karisimlari, kokusmus olmamal1 veya kokusma belirtileri

gostermemelidir. Kokugmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmus
olmamalidir.




21.Hazirlanmus kanatli hayvan eti karigimlar, kan, pislik (disks, sindirim orgam muhteviyati
gibi) toprak, camur vb organik ve/veya inorganik herhangi bir yabanc1 madde ile kirlenmis
olmamalidur.
22.Hazirlanmis kanathh hayvan eti karigimlari, biitiinligii bozulmamus, parcalanmamis,
zedelenmemis, homojen biiytikliikte ve goriintiste olmalidir.
23.Hazirlanmus  kanath hayvan eti karisimlar, {retimlerini takiben hijyenik olarak
ambalajlanmalidir. Hazirlanmig kanath hayvan eti kangimlari, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin “Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme” boliimiinde yer alan genel
kurallara uygun olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlari,
{iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmaly; patlak, yirtik, delik, kirlenmis olmamali;
agik renkli ve irtiniin muayenesine izin verebilir 6zellikte olmalidir.
24.Ambalajlarmn iizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde,
kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir :
—» T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhigi’ndan alinmig Isletme Kayit
numarasi
— Ilgili standardin isaret ve numarasi
— Uretici firmanin ad1 veya tescilli markas1 ve adresi,
— Uriiniin ait oldugu kanath hayvan tiirii tiriiniin ismi,
— Malin adi, tipi, cesidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son
kullanma tarihleri (giin-ay-yil olarak), briit ve net miktarlari.
—» Uriinii saklama sicakligi
— [cerdigi maddeler (igine giren maddeler)
25.Hazirlanmis kanathh hayvan eti kangimlari tagima hususlann Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi’nin “Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi” boliimiinde yer alan kurallara
uygun olmahdir. Hazirlanmug kanath hayvan eti karisimlan tasima araclari: Kanath eti
tasimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tagima
siiresince istenilen 1s1tyr muhafaza edecek nitelikte (sogutulmus trlinlerde +1°C’a,
dondurulmus iiriirnlerde -18°C’ye ayarlanabilmeli, suhunet degisimi otomatik kayit
cihaziyla (termograf) donatilmig) olmahdir. Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun
saglanacag kadar bosluk birakilarak taginacaktir. Etlerin tasindign frigorifik aragta kot
koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb. yabanci maddeler bulunmamalidir. Et
tasima aracimin i¢ yiizeyleri diizglin, paslanmaz, etin organoleptik ozelliklerini
etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte
olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidir.
26.Hazirlanmis kanathi hayvan eti karisimlari tasima araglari, kesinlikle amaci disinda
kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli bagka mal bu araglarda tasinmamalidir.
27 .Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlan tesliminde gorevli firma personelleri; kisisel
hijyen kurallarina uygun davranig ve goriiniimde olmalidir.
28.Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari tesliminde gérevli personellerin, resmi bir saglik
kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz,
bulasic1 deri hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar yoniinden kontrol edildigi ve saglikli
oldugunun raporu gerekli goriildiigii hallerde muayene komisyonuna ibraz edilmelidir.
29.Miiteahhit firma tarafindan getirilen hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari, muayene
komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartname kriterlerine uygun olmayan etler iade




30.1ade edilen hazirlanms kanatli hayvan eti karisimlari yerine uygun olan hazirlanmis kanatl
hayvan eti karisimlart en ge¢ bir giin iginde temin edilecek, temin edilmedigi takdirde

kurum istedigi yerden iriinii temin edecek, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda
kalacaktir.

31.istenilen hazirlanmis kanathi hayvan eti karisimlari miktar;, kurumumuz tarafindan
miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programi higbir surette aksatmayacaktir.Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

32.Universite is bu sézlesmede kayith miktarlardan + % 20 hazirlanmis kanatli hayvan eti
kansimlar alip almamakta serbesttir.

33.Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan adi gegen iiriinler, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire
dahilinde is bu sartname kriteleriyle uyumlu adi1 gegen tirtinleri temin etmekle miikelleftir.
Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan ad1 gegen
tirtinleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

34.Firmalar orijinal numune birakmalidir. Birakilan numuneler teknik

sartnamedeki kriterlere gore degerlendirilip uygun olanda Kkarar
kilinacaktir.
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