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S0z konusu yaklagik maliyet i¢in birim fiyatlarnmizi 23.03.2018 tarih ve saat 11:30°a kadar
Universitemiz Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhigi Satinalma Miidiirliigiine bildirmenizi rica ederim.
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1 | Konveksiyonel firin ve tepsi arabalari 3 Adet
2 | Yer ocad ¢ift biiriilor 12 Adet
3 | Fritoz 3 Adet
4 | Kaynatma tenceresi 4 Adet
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15 TEMMUZ YERLESKESI MUTFAGI ICIN GEREKLI MUTFAK
GERECLERININ TEKNIK SARTNAMELERI

1.KONVEKSIYONLU FIRIN:

| .Dogal gazla ¢aligan elektronik ateslemeli konveksivonlu firin olmalidir.

2.20 adet 1zgaras: i¢inde dahil olmahdr,

3.1st kapasitesi 36-39 kW=5 kW, gaz tiketimi 2,85 kg/saat ten fazla olmamalidir,

4.GN1/1 tepsiden aym anda 40 adet pigirebilecek kapasitede olmalidir veya GN2/1 tepsiden
ayni anda 20 adet pisirilebilecek kapasitede olmahdir.

5.Konveksivonlu finnmn tamamu 18/8 paslanmaz Cr-Ni ¢elikten olmalidur.
6.Firin 8zel arabasiyla 20 sira rafh finn igi kiti ile birlikte olmahdur.

7.Firmn 6zl fan sistemiyle homojen ve dengeli pisirmelidir.

8.Pigirme sicakh@ ve zamam dijital kontrol panelivle ayarlanabilir olmahdir,
9.0tomatik gaz kesen emnivet sistemi olmalidir

10.Finn dogalgaz ile ¢aliymali fakat higbir tadilat gerektirmeden donlsiim vapabilme imkéam
olmalidir.

tL.Finnda su fiskiyesi olmal ve bu fiskiye yiyecekler iizerinde istendiginde buhar
piskiirterek nemlendirme saglamahdir,

12.Firn kapilar 1siya dayanikli ¢ift cam ve 8zl vanmaz hijyen standartlarina uygun contali
olmahdir,

I3.Kapr agildiginda firnun ¢alismasini durduran emniyet sistemi olmahichr.
14.Elektrik anzalarinda otomatik gaz kesen emniyet sistemi olmahidir,
I5.Firinda hizh sogutma 6zelligi olmahidir,

16.Firinin 2 adet motoru olmalidir ve motor giicti 850-900 W= S0W olmalidir.

17. Firnn su basinct 1,5-2 bar, gaz basinci 30-35+2 mbar, elektrik girigi ise 230-400 V
olmalidir.

I 8. Teklif getiren firmalar tiriinlerinin teknik dzelliklerinin detayli bir sekilde bulundugu
katalogu ihale dosyasina eklemesi gerekmektedir.

19. Konveksiyonlu firin 2 yil garantili olacakur. Yetkili servisin belgeleri de ihale dosyasina
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20.Finnda meydana gelecek herhangi bir anza igin teknik servis en geg 2 saat igerisinde
kurumumuza gelmis ve miidahale etmis olmahdir.
21. Her tiirlit tagima, nakliye, montaj ve montaj igin gerekli malzemeler firmaya aittir.

22. Uriin ihale kabultinde sonraki 30 is giiniinde teslim olacaktir.

a2

. TSE belgeli veya CE belgeli olmalidir.

24 Agirhi 350-450 kg arasi olmalidir.

2.YER OCAGI:

L Ocak dokiimleri agir hizmet tipi ve kuzine iizerinde kullamlamayacak biiviiklitkteki
tencereler i¢in dizayn edilmis olmalidir.

2.Ustii agir tencereleri tagtyabilecek kahn dokiim malzemeden yapiimis olmalidir.
3.Emniyetli gaz muslugu, termokuplu .pilot takimi ve manvatiili atesleme olmahidir.
4.15700 cal/saat + 100 cal/saat dogalgaz ile gahsir ¢ift britldrlit olmahdr.

5.. Y2 gaz girisli olmahdir, Dogal gaza uyumlu olmahdir.

6.60*80*30 cm = 5 cm olmahdir.

7. Tastyic1 govde ve sase AISI 304 kalite 18/8 paslanmaz malzemeden, sac kalinhgienaz 1,2
mm olmalidir,

8. Nakliye montaj ve montaj malzemeleri yiiklenici firma tarafindan karsilanacakur

9. TSE belgeli veya CE belgeli olmalidir. En az 2 yil garantili olmalidr.

10. Uriin teslim siresi 30 is gtinti olmahdir.

1. Ihale dosyasinda triiniin Gzelliklerini beliren Katalog ve kulanim kilavuzlars bulunmalidir.

12.Agurhgn 7543 kg olmahidir,

3.FRITOZ :
1. T modil, dolapl: olacaktir.

2. Elektrik 380/400.36 kw +2 kw olmahdir.

Lol

. 2 havuziu ve 4 sepetli olacaktir.
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. Fritéziin yag kapasitesi 38 It + 2 It olmahidir.

L

. 800*900*850 mm + 50 mm ebatlarinda olacaktir.

o

. Cihaz 18/8 Cr-Ni paslanmaz ¢elik tash sacdan olmalidir.

7. Sepetleri, kizartmaya uygun kalay ile kaplanmis: sap1 isinmaya karsi korumali olmalidir.
8. Opsiyonel olarak paslanmaz gelik kullamlabilir.

Y. Havuzlarin her biri avri kumanda sistemivie bagimsiz olarak ¢alismahdir.

LO. Termostat ite 100°C-180°C arasi 151 kontrolit olmalidir.

1. Tim clektrik kumanda ve kontrol donanimlar: uluslararas: standartta uygun olmalidir.

12. Cihazin herhangi bir tehlike durumunda elektrik girigi otomatik olarak kesecek limit
emnivel termostat olacakir,

13. Hazneden yagin bosaltilmas: i¢in 3/4 kiiresel vanali olacaktir

14. Cihaz dolab iginde seyyar yag bosaltma Kaplar olacakur.

15.Cihaz en az 2 yil siireli garantili olmahdir. Kayseri'de vetkili servisi bulunmalidir.

16. Uriiniin montaj ve montaj malzemeleri firmaya ait olacakur.

17. Tasima nakliye yiiklenisi firma tarafindan karsilanacakur.

18. Thale dosyasinda tiriiniin 6zelliklerini belirten katalog ve kulanim kilavuzlar: bulunmalidir.
19.Cihazin teslim sitresi 30 is giiniinde olacaktir.

20.TSE belgeli veya CE belgeli olmalidir.

4. KAYNATMA TENCERESI:

1 modil ~ Gazli olmalidir,
Cihaz gtvdesi 18/8 Cr-NI paslanmaz ¢elik tagh sagtan, diger i¢ aksami ise altiminize
sagtan tiretilmis olmahdir.

et

3. Kapak, mukavemet agisindan ozel form verilmis paslanmaz celik sagtan ¢ift cidarls
olarak tretilmis olmalidir,

4. Benmari sistemi ile kazan gevresinde dolasan yag ile indirekt olarak pisirme

yapmalidir,

ok kademeli termostat ile 60-180°C arasinda sicaklik ayar imkanina sahip olmahidir,

Kazan gevresindeki (ceket) vagin kavnama sicaklig 200°C nin iizerinde olmalidir,
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8. Pisirtlen malzemenin bosaltilmasi i¢in Gzel sekillendirilmis istem digi agilmalara kars
emniyetl bosaltma vanas: bulunmalidir.

9. Herhangi bir ariza olma durumunda otomatik olarak gazi kesen emniyvet sistemi (limit
termostat) bulunmalidir.

10. Tim gaz kumanda ve Kontrol donamimlar uluslararas: standartlara uygun olmalidir,

I'1. Isitma Tipi: Indirect olmalidur.

12. Ist Kapasitesi: 21 kW £2 kW

13. Gaz Girigi: % ©

I4. Havuz kapasitesi: 150 it =10 It olmalidur.

15. Su girigi: %"

16. Ebatlar: 800*900*850 mm = 50 mm olmalidir.

17. Cihaz en az 2 yil stireli garantili olmahdir. Kavseri'de vetkili servisi bulunmalidir.

18. Uriintin montaj ve montaj malzemeleri {irmaya ait olacakur,

19. Tasima nakliye yliklenisi firma tarafindan karsilanacakur.

20. Cihazin teslim stiresi 30 is giindinde olacakur,

21. lhale dosyasinda Griintin 6zelliklerini belirten katalog ve kulamim kilavuzlar

bulunmalidir.
22. TSE belgeli veya CE belgeli olmahdir. Cihaz 18/8 Cr-Ni paslanmaz ¢elik tash sacdan
olmalidir.
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