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         T.C.

ERCİYES ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ
          (Sağlık-Kültür ve Spor Daire Başkanlığı)

Sayı
: 33441611.934-01-03





                     05/10 /2016
Konu
: Elma 
Sayın……………………………………………………

Üniversitemiz Öğrenci Yemekhanesinde kullanılmak üzere ekli şartnamede belirtilen cins ve miktarlarda ‘‘ Elma’’ alımı işi 4734 sayılı Kamu İhale Kanunun 22 d maddesi  (doğrudan temin) gereğince satın alınacaktır.

Firmanız tarafından ilgili malzeme/hizmetin temini mümkün ise 10.10.2016 tarihi saat 11:30’a  kadar birim fiyat üzerinden teklif verilmesini ve Üniversitemiz Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Satınalma Müdürlüğüne bildirilmesini rica ederim.








    

               Bekir ATICI








                             Satınalma Şube Müdürü
NOT

.



· ZAMANINDA VERİLMEYEN,ACIK ADRES,KAŞE VE İMZA OLMAYAN TEKLİFLER DEĞERLENDİRİLMEZ. ZAMANINDA VERİLMEYEN, AÇIK ADRES, KAŞE VE İMZA OLMAYAN TEKLİFLER DEĞERLENDİRİLMEZ.

· SÖZLEŞME YAPILACAKTIR.

· ÜRÜN SİPARİŞE MÜTEAKİP ÖĞRENCİ YEMEKHANESİ DEPOSUNA TESLİM EDİLECEKTİR

· ÜRÜN 2016 YIL SONUNA KADAR 6/7 PARÇADA ALINACAKTIR.

· ÖDEME, YAPILAN HER TESLİMAT SONRASI 15 GÜN İÇERİSİNDE YAPILACAKTIR. 
	MAL/HİZMETİN ADI
	MİKTARI
	BİRİM FİYAT
	TUTAR

	Elma
	12.000 kg
	
	


	TOPLAM
	

	KDV %
	

	GENEL TOPLAM
	


ELMA 

1. Elmalar, ekstra ve 1. sınıf niteliklere sahip olmalıdır. Sofralık olgun etli, tatlı (Amasya, Starking veya Golden) olmalıdır. Elmalar; kendine has tat ve kokuda sağlam, bütün, taze, diri görünüşlü, temiz ve türüne göre doğal rengini, şeklini almış, ince kabuklu, sulu ve sert olmalıdır. Kompostoluk için Revet veya Hüryemez tipi elmalar olabilir.

2. Adet ağırlığı 200-300 gram ve arasında olmalıdır.

3. Elmalar; don zararına uğramamış olmalı, gözle görülebilir yabancı madde, anormal dış nem, yabancı koku ve tat içermemelidir. Üzerinde kimyasal gübre ve ilaç kalıntıları bulunmamalıdır. Meyve suyunu kaybetmemiş olmalıdır.

4. Elmalar; küflenmiş, unlu, ezik, çürük, kesilmiş, kurumuş, çamurlu, topraklı, kurtlu, kurt yenikli olmamalıdır. Şekil bozukluğu, renk bozukluğu, kalın kabuk bulunmamalıdır 
5. Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak nitelikte olmalı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere, organoleptik özelliklerinde bozulmalara yol açmamalı, ürün ile etkileşim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depolama koşullarına dayanıklı ve istiflemeye uygun olmalıdır.
6. Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve Etiketleme-İşaretleme bölümüne uygun olmalıdır.
7. Elmalar ambalajlar içerisinde üst üste dizili veya dökme olarak yerleştirilmiş olmalıdır.
8. Teslim edilen partideki elmalar çeşit, tip, sınıf, olgunluk, renk, boy ve orijin bakımından tek bir örnek olmalıdır.

9. Bedelli-bedelsiz tüm ambalajlar (kasa, karton kutu… vs.) daradan düşülecektir.

10. Firma, sipariş verilen tarih ve saate uymakla mükelleftir.

11. İş bu şartname kriteleriyle uyumlu olmayan elmalar, muayene komisyonu tarafından reddedilir. Yüklenici firma muayene komisyonunun uygun gördüğü süre dahilinde iş bu şartname kriteleriyle uyumlu elmaları temin etmekle mükelleftir. İstenilen süre zarfında temin etmediği takdirde; üniversite piyasadan ihtiyacı olan elmaları temin eder ancak bedelini yüklenici firma ödemek zorunda kalır.
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