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         T.C.

ERCİYES ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ
          (Sağlık-Kültür ve Spor Daire Başkanlığı)

Sayı    : 33441611.934-01-03/




            
         23 / 03 /2016
Konu  : Mutfak Makina ve Teçhizat Malzemeleri
Sayın……………………………………………………


Üniversitemiz  Öğrenci Yemekhanesi ve Çocuk Eğitim Merkezlerinde  kullanılmak üzere ekli şartnamede   belirtilen teknik özelliklere göre ‘‘Mutfak Makina ve Teçhizat Malzemeleri ’’   alımı işi 4734 sayılı Kamu İhale Kanunu 22 d maddesi (doğrudan temin) gereğince satın alınacaktır.


İlgili mal/malzeme/ hizmetin firmanız tarafından temini mümkün ise 30.03.2016  tarihi saat 11:30’ a kadar birim fiyat üzerinden teklif verilmesini ve Üniversitemiz Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Satınalma Müdürlüğüne bildirilmesini rica ederim.

                 Halil GEZİCİ









          Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkan V.
NOT

· TEKLİF MEKTUPLARI İDARENİN VERMİŞ/YAYINLAMIŞ OLDUĞU BİRİM FİYAT CETVELİNE YAZILACAK VE KAPALI ZARFDA TESLİM EDİLECEKTİR( faks veya mail olarak verilecek olan teklifler kabul edilmeyecektir)

· ZAMANINDA VERİLMEYEN, AÇIK ADRES, KAŞE VE İMZA OLMAYAN TEKLİFLER DEĞERLENDİRİLMEZ
· ÖDEME MALZEME TESLİMİNE MÜTAKİP 15 GÜNDÜR

	SIRA
	 MAL/MALZEME/HİZMET
	MİKTAR
	B.FİYAT
	TOPLAM

	1
	Yer ocağı
	3 adet
	
	

	2
	İki katlı tekerlekli taşıma arabası
	6 adet
	
	

	3
	Elektronik baskül
	1 adet
	
	

	4
	Paslanmaz transpalet
	2 adet
	
	

	5
	Plastik palet
	10 adet
	
	

	6
	Düdüklü tencere
	2 adet
	
	


	TOPLAM
	

	KDV %
	

	GENEL TOPLAM
	


Ek:2 sayfa teknik şartname 
TEKNİK ŞARTNAME
· TEKNİK ŞARTNAMEYE CEVAP VERİLECEKTİR.
· TEKLİF EDİLECEK ÜRÜNLERİN KATOLOK VEYA BROŞÜRLERİ  TEKLİFLE BERABER SKSD SATINALMA MÜDÜRLÜĞÜNE VERİLECEKTİR.

· ÜRÜNLERDEN DÜDÜKLÜ TENCERE ÇOCUK EĞİTİM MERKEZİNE, DİĞERLERİ MERKEZ ÖĞRENCİ YEMEKHANESİNE TESLİM EDİLECEKTİR.

· ÜRÜNLER İLGİLİ BİRİMLERİN KABULU SONRASI TESLİM ALINACALTIR.
YER OCAĞI:

1- Üstü ağır tencereleri taşıyabilecek kalım döküm malzemeden yapılmış olmalıdır.

2- 15700 cal/saat ± 100 cal/saat doğalgaz ile çalışır çift brülörlü olmalıdır.

3- ½ gaz girişli olmalıdır.

4- 60x80x50 cm ± 5 cm olmalıdır.

5- Taşıyıcı gövde ve şase AISI 304 Kalite 18/8 paslanmaz malzemen, saç kalınlığı en az

1,2 mm olmalıdır.

6- Nakliye montaj ve montaj malzemeleri yüklenici firma tarafından karşılanacak.

7- TSE belgeli veya CE belgeli olmalıdır. En az 2 yıl garantili olmalıdır.

8- Ürün teslim süresi 15 iş günü olmalıdır.
İKİ KATLI TEKERLEKLİ TAŞIMA ARABASI:

1. Ürün paslanmaz çelik malzemeden yapılmış olmalıdır.

2. ¾ “ krom borudan itme kolu olmalıdır. Boru yüksekliği 10 cm olacaktır.

3. 4 sarhoş tekerlekli olmalıdır.

4. Tekerlekler kırmızı teflon olmalıdır.

5. Tekerleklerin çapı 100*35 mm olmalıdır.

6. Tekerlekler değiştirilebilir şekilde vidalı olmalıdır.

7. Arabanın profil kalınlığı 40*40 mm, et kalınlığı en az 1,5 mm, sac kalınlığı en az 1,5 mm

olacaktır.

8. Raf altları en az 2’şer adet 40*40 mm profille desteklenecektir.

9. Birleştirilen parçaların etrafı tamamen kaynaklı olacaktır. Ürünün tümünde kaynak

bölümleri belirgin şekilde görünmeyecek, temasta pürüzlülük hissedilmeyecek şekilde

işlenmiş olmalıdır.

10. Uzunluğu 85 cm, eni 55 cm, yükseklik ise tekerlek dahil 80 cm olmalıdır.

11. Ürünün tüm yapısal özellikleri 304 paslanmaz malzemeden yapılmış olmalıdır.

12. Yüklenici firma imalattan önce teknik anlamda Öğrenci Yemekhanesinden bilgi

almalıdır.

13. Alt ve üst raf sacları 2 cm derinliğinde havuzlu olacaktır

14. Ürün teslim süresi 20 iş günü olmalıdır.

ELEKTRONİK BASKÜL:

1- 600 Kg kapasiteli, maksimum 200 Gr hassasiyetli olmalıdır.

2- Kullanılan malzemeler Krom nikel malzemeden yapılmış olmalıdır.

3- Platformun ebatı 90x105 ± 5 Cm olmalıdır.

4- Aydınlatmalı ekranı olmalıdır.

5- Sıfırlama, dara ve toplam alma tuşları ve fonksiyonları bulunmalıdır.

6- Direk 220 V kablo bağlantılı olmalıdır.

7- Dahili aküsü olmalıdır. ( 40 – 55 saat arası akülü kullanılabilir olmalıdır.)

8- CE Belgeli, kullanma kılavuzu, garanti belgeli olmalıdır. (En az 2 yıl olmalıdır.)

9- Kayseri’de yetkili servisi olmalıdır.

10- Ürün teslim süresi 15 iş günü olmalıdır.

11- Tekerleksiz ayarlanabilir ayaklı olmalıdır.
PASLANMAZ TRANSPALET:

1- 2000 Kg ± 100 Kg Kaldırma kapasiteli

2- Kullanılan malzemeler krom nikel malzemeden yapılmış olmalı

3- Çatal uzunluğu 115 Cm ±10 cm olmalıdır.

4- Maksimum çatal yüksekliği 200 mm ±20 mm olmalıdır

5- Minimum çatal yüksekliği 85 mm ±20 mm

6- Dıştan dışa çatal genişliği 540 mm ±20 mm

7- Çatal ölçüsü 160x60 mm olmalıdır.

8- Yön tekerleği 200x50 mm poliamid malzemeden üretilmiş olmalıdır.

9- Yük tekerleği 80x70 mm olmalıdır.

10- CE Belgeli, kullanma kılavuzu, garanti belgeli olmalıdır. (en az 2 Yıl garantili olmalıdır.)

11- Kayseri’de yetkili servisi olmalıdır.

12- Ürün teslim süresi 20 iş günü olmalıdır.

PLASTİK PALET:

1- 1000X1200X155 MM ± 20 MM olmalıdır.

2- Dinamik Kapasitesi 1500 Kg ±100 Kg olmalıdır

3- Statik kapasite 3500 Kg ±100 Kg olmalıdır

4- Palet ağırlığı 14 Kg ±2 Kg olmalıdır

5- Beyaz renkli olmalıdır.

6- Deliksiz Hijyene uygun düz malzemeden olmalıdır

7- Ürün teslim süresi 15 iş günü olmalıdır.
DÜDÜKLÜ TENCERE

1-Düdüklü tencere 1,20 mm kalınlığında 304 kalite saçtan imal edilmiş olmalıdır 

2- 23lt ölçü seçenekleri mevcuttur.

3- Zaman ve Enerji tasarrufu:Yüksek ve eşit dağılılmlı ısı transferi sağlayan, 3 kat friksiyon tabanlama sistemi ile üretilmiş olmalıdır 
4- 2 farklı emniyet sistemi ile kullanım güvenliği olmalıdır.
5- Tek dokunuşlu açma kapama sistemi ile pratik ve kolay kullanımlı kapak olmalıdır
6- Kolay temizlik için haretli kapak aksesuarları olmalıdır
7- 18/10 Cr-Ni,304 Kalite  Paslanmaz çelik gövde kulplar olmalıdır
8- Dış yüzey saten olmalıdır.
9- Normal tencere olarakta kullanımlı sağlayan ek silindir kapak olmalıdır
10 -Tüm ocak tiplerine uygun olmalıdır      
11- 2 yıl garantili olacaktır.                                                                                                                                                             
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